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A partager

To share

Assortiment d’olives marinées

Assortment of marinated olives

Assortiment de noix roties
Assortment of roasted nuts

Popcorn Truffe
Truffle popcorn

Tour de charcuteries pour 2 personnes
Charcuterie board (for 2)

Tours de fromages pour 2 personnes
Cheese board (for 2)

Tour mixte pour 2 personnes
Mixed platter (for 2)

Huitres avec mignonette (6[12)
Oysters with mignonette

Crevettes et sa sauce cocktail (6]12)
Shrimp with cocktail sauce
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A la carte

FORMAT ENTREE
STARTER SIZE

Salade roquette, canard fume, 18
Bleu et poire caramélisée

Arugula salad, smoked duck,
blue cheese and caramelized pear

Tartare de beoeuf a l'italienne 16
Italian-style beef tartare

Tartare de saumon yogourt 14
concombre, ciboulette, citron et
ceufs de mujol

Salmon tartare with cucumber yogurt,
chives, lemon and mullet roe

Le traditionnel vol-au-vent
The traditional vol-au-vent

Pétoncles | Scallops
Poulets | Chicken
Végétarien | Vegetarian

Salade césar | Caesar salad

Extra crevette ou poulet
Extra shrimp or chicken

Desserts

Creme brilée

Tiramisu

FORMAT PLAT
MAIN COURSE SIZE
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Cocktails signatures
Signature cocktails

Chaque cocktail est une réinterprétation d'un grand classique,
rehaussée de notre signature maison.

Each cocktail is a reimagining of a classic, enhanced with our signature touch.

Le Spritz en 4 fagons | The Spritz in 4 Ways
Choix : traditionnel, framboise, citron ou PomPom Cello
Choice: Traditional, Raspberry, Lemon or PomPom cello

Le Gentleman Interdit - Old Fashioned revisité
Johnnie Walker Black, Amaro Nonino, Averna, teinture de mahleb
Johnnie Walker Black, Amaro Nonino, Averna, Mahleb tincture

Le Velours Noir - Negroni revisité
Gin Tanqueray, Cynar, Campari, Vermouth rouge, teinture de sauge et romarin
Tanqueray Gin, Cynar, Campari, Sweet Vermouth, Sage & Rosemary tincture

Le Secret Botanique - Gin & Tonic revisité
Gin Tanqueray, Pompom Cello, tonic, teinture de baie de Geniévre et lavande
Tanqueray gin, Pompom Cello, tonic water, juniper berry and lavender tincture

Le Vice ltalien - Vodka Martini revisité

Vodka Ketel One infusée au parmesan, zeste de citron et poivre noir,
Vermouth Nolly Prat

Ketel One Vodka infused with Parmesan, Lemon Zest & Black Pepper,

Nolly Prat Vermouth

Le Zeste de Minuit - Whiskey sour revisité

Johnnie Walker Black, sirop de vanille, jus de citron, teinture de mahleb
Johnnie Walker Black, Vanilla Syrup, Lemon Juice, Mahleb tincture

La Goyave Clandestine - Margarita revisité

Tequila Cazadores Blanco, St-Germain, jus de lime, sirop de goyave,
teinture de feuille de lime et hibiscus

Cazadores Blanco Tequila, St-Germain, lime juice, guava syrup,

lime leaf and hibiscus tincture

La Diva Assoiffée - Cosmopolitan revisité
Vodka Ketel One, Pompom Cello, Amaretto, jus de lime,
jus de canneberge, teinture de feuille de lime

Ketel One Vodka, Pompom Cello, Amaretto, Lime Juice,
Cranberry Juice, Lime Leaf tincture
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Les vins et mousseux
Wine & sparkling wine

507 BTL
ROUGE | RED
Domaine du Petit Clocher Anjou, Cabernet Franc, Fr 20 90
Cuvée 89, Gamay, Fr 14 72
Leone Rosso, Sangiovese et Merlot, It 16 63
Botanica Monastrell, Esp 13 59
BLANC | WHITE
Domaine du Petit Clocher Anjou, Chenin blanc, Fr 17 80
Cuvée 34, Chardonnay, Fr 14 72
Artisans du Terroir Prémices 2021, Ca 15 66
Botanica Macabeo, Esp 13 59
ROSE
Miraval, Cote de Provence, Fr 15 75
MOUSSEUX ET CHAMPAGNE
SPARKLING WINES & CHAMPAGNE
Moét & Chandon Impérial Brut, Fr 200
Veuve Clicquot Ponsardin Sec, Fr 180
Tribaut Schloesser Brut Reserve, Fr 22 120
Fiol Prosecco, It 14 60

o \
I.es bieres
Beers

CAF'CONC’, Rousse, Birra Fanelli, Montréal 1
LLOYD, Blonde, Birra Fanelli, Montréal 1
BELVU, Blanche, Birra Fanelli, Montréal 1

GRIFFINTOWN, Blonde 0%, Brasseur de Montréal 10



Les spiritueux

Spirits (1.5 0z)

VODKA

Grey Goose, Fr
Ketel One, Ne

GIN

Tanqueray, Ang
Ungava, Ca

RHUM

Havana 3 Ans, Cu
Havana 7 Ans, Cu

TEQUILA

Cazadores, Mex
El Jimador, Mex

WHISKY Johnnie Walker Red Label, Ang
Johnnie Walker Black Label, Ang
Johnnie Walker Blue Label, Ang
Canadian Club, Ca

DIGESTIF

Tia Maria, It
Chartreuse verte, Fr
Amaro Nonino, It
Limoncello, It
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